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Zadani

1. (2 body) Najdéte prunik roviny zadané rovnici 2z — 3y + z = 4, s rovinou uréenou rovnic{
dr +y — 5z = —3.

2. (2 body) Pfeved'te nasledujici matici do odstupiiovaného a poté i do redukovaného od-
stupniovaného tvaru:

1 2 =8
0o 1 =2
0 -1 3

3. (3 body) Pro komplexni parametry a, b, c € C vyfeste soustavu

1 3 —2|a
3 10 —51|b
-5 —13 13 |¢c

4. (4 body) Pfevedte nésledujici matici do odstupfiovaného a poté i do redukovaného od-
stupniovaného tvaru:

-1 0 -3 -1 -1
0 1 -3 -4 -12
-2 0 -6 -3 =5
2 1 3 ) 11

0 -4 12 18 b4

5. (bonus+2) Na vyrobu termixu potfebujeme 65ml smetany, 33g cokolady, tfetinu vanicky
tvarohu.! Na vyrobu pribinacka potiebujeme 50ml smetany a ¢tvrtinu vanicky tvarohu.?

Na vyrobu jedné vanicky tvarohu je zapotiebi 2litry ¢erstvého mléka a 80ml octa.® Na
vyrobu 100g cokolady je zapotiebi 35g kakaové suSiny, 35g kakaového madsla a 20gramu
kondenzovaného mléka. Na vyrobu 100ml smetany je zapotiebi 11 cerstvého mléka.

Pokud si smetanu, ¢okoladu i tvaroh budeme vyrabét sami, kolik potfebujeme cerstvého
mléka, octa, kakaové suSiny, kakaového mésla a kondenzovaného mléka na vyrobu p pri-
bindcku a ¢ termixu? Pokuste se feSit s vyuzitim matic.

Pokyny

Resen{ posilejte na ppatak@seznam.cz s piedmétem “lingebra”. Reseni mohou byt v jakémkoli
formétu (v idedlnim pifpadé pdf z WTEXu, ale staci i naskenované, nafocené pdf, jpeg), snazte
se ale, aby byla feSeni ¢itelna. U bonusovych prikladu se Vam body zapocitavaji, ale body z
bonusového piikladu se nepoéitaji do celkového maximélniho poétu bodi.

U kazdého piifkladu nezapomeiite své feSeni poiddné zdivodnit a uvést cely postup.*

L A trochu cukru na doslazeni, ale ten zanedbdme. Smetanu pfivedeme téméf k varu a odstavime, rozpustime
v ni naldmanou ¢okolddu, a nechdme rozpustit. Ihned priddme tvaroh, rozmichdme do hladka, pripadné osladime.
Nechame v lednici vychladnout.

2 A trochu vanilkového cukru na dochuceni, ale ten rovnéz pro potfeby tlohy zanedbdme. Smetanu vyslehdme
se 1zici cukru, ale ne pftili§ do tuha. Tvaroh rozetfeme s druhou 1zici cukru, pak po lzicich zaglehdme ke Slehacce a
jesté chvili slehdme. Nechame v lednici ztuhnout.

3 Mléko povaite, po piiliti kyselého octa (&i citronové §€avy) se vysrazi a vznikne tvaroh.

4 Na, takové drovni detailii, aby z fedeni bylo jasné, ze latku chapete.



